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Cuvée issue de la parcelle culminant l’appellation, surplombant la 
mer , à 410 mètres d’altitude au pied de la Montage de la Sainte 
Baume. Bénéficiant d’un fort ensoleillement, tempéré par la brise 
marine et la fraicheur des nuits
• fraicheur des nuits

Origine: AOP Bandol 

Alc./vol: 13,5%

Assemblage: Mourvèdre 95%,  
grenache 5%. 

Sol: Argilo-calcaire

Culture: Agriculture biologique certifiée
par label Ecocert

Vendange:  Manuelle en petites caisses

Vinification: Double tri, éraflage total, 
pressurage des baies avec macération pelliculaire.
Pigeage régulier. Levures indigènes pour une
fermentation alcoolique 15j et malo-lactique complète
sous bois.
Elevage: 18 mois en barrique et demi-muids chêne
origine France. 

Production: 2000 bouteilles

Mise en bouteille: Au domaine


