CHATEAU GUADET SAINT JULIEN
DEVIENT
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UN PEU D’HISTOIRE : Vignoble ancestral situ¢ sur le plateau

calcaire a 50 m des portes de Saint Emilion. Son nom vient de la famille
GUADET a qui la propriété fiit achetée aprés la révolution Francaise par
Mathieu GARITEY en 1844 ancétre de Guy Petrus LIGNAC. La famille GUADET
¢tait des notables de la ville. C’est I’effigie de Marguerite Elie GUADET, le célébre révolutionnaire
Girondin, qui se trouve sur I’étiquette de la bouteille du Chateau et perpétue ainsi sa mémoire.

SUPERFICIE EN PRODUCTION : 5.50 hectares

SOLS : Argilo-calcaire

ENCEPAGEMENT : 75 % merlot, 25 % cabernet

DENSITE de PLANTATION : 6 600 pieds / hectare

AGE MOYEN : 35 ans

RENDEMENT : 34 hectolitres / hectare

CULTURE du VIGNOBLE : Labourages traditionnels, enrichissement avec des compostes et des
engrais verts naturels, pas d’utilisation de désherbant. Vendanges vertes raisonnées au pied,
effeuillage léger.

Les VENDANGES : Date des vendanges du 10 au 17 octobre pour les merlots et le 22 octobre
pour les cabernets francs. Vendanges manuelles en petites cagettes. Tri des raisins au pied et sur
table de tri vibrante a la propriété.

La VINIFICATION : Extraction par remontages et délestages dans des cuves en ciment thermo-
régulées, intérieur vitrifié.

Fermentations malolactiques 35% flt neuf de Taransaud, Berthomieu et Seguin Moreau.

Elevage sur lie.

L’ASSEMBLAGE : 85% merlot / 15 % cabernet franc

La PRODUCTION : 1¥ vin, 23 000 bouteilles

PROPRIETAIRE : Madame Geneviéve LIGNAC
GERANT : Guy-Petrus LIGNAC

(ENOLOGUE : Bernadette DELAS et Frédéric MASSIE
CONSEIL en VINIFICATION et VITICULTURE : Sté¢phane DERENONCOURT
En Conversion Bio écocert

Courriel : chateauguadet@orange.fr - T¢l. : +33 (0)5 57 74 40 05 — Fax : +33 (0)5 57 24 63 50
Site :www.guadet.com




