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ABELARD 2007
NOTES DE DEGUSTATION

Apparencc : rubis trés intense.

Nez : riche expression de mire ucm{ilurée, avec des notes de garrigue, de rég'isse et
rJ'épices.

Palais : intense et concentré, notes de miire et de griotte, épicé, des tanins soyeux
qui apportent structure et pmf{mdeur, élégant et puissant a la fois, un vin masculin.

Finale : alnpic et trés Iorlgue.

SUGGESTIONS DE SERVICE

Accompagnera trés bien vos rotis de I:oeuf, de chevreuil, canards et |égumes braisés.
Carafer 2 a 3 heures avant le service et a température ambiante.

Potentiel de vieillissement ; 15-20 ans.

SPECIFICATIONS OENOLOGIQUES

Cépages : Grenache noir (909%), Syrah (10%)

Titre alcmolémique :156°

p“ :3,6

Acidité Totale : 3,6 g/l (exprimée en sulfurique), 5,5 g/l (exprimée en tartrique)
Sucres résiduels : 2,3 gf}, vin tranqui”e

Elevage barriques : 11 mois

PRESENTATION DU VIGNOBLE

Vignes : grenaclws noirs agés de p]us de 40 ang, exposition Nord—@uest, altitude 530 m,
syrah agées de 30 ans, exposition Sud-Ouest, altitude 540 m.
Sols : argilo-ca'caire et trés caillouteux.

Mode de conduite : double cordon de Royat & 6 coursons.

Vignes conduites sans traitement de synthése.
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