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SUGGESTIONS DE SERVICE
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4 heures avant le service et & temperalure ambiante.

Potentiel de vigillisgement ; T-10 ans,

SPECIFICATIONS OENOLOGIOUES
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Elevage barriques: 11 mais

PRESENTATION DU VIGNOBLE
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Mode de conduite : double cordon de |-:_|:..|I_ i K QOUFACTE.
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