HELOISE 2006
NOTES DE DEGUSTATION

A (1.4
-"\['l‘\l rence  une !"‘|]l' r Il"I- aux l'L'l]:']:‘ pourpre

) . 1 A . 1 .
Nez : intense, concentre et riche en truits rouges mirs, avec i]u': notes de poivre noir

et .'Jl" fuml.'_. cl-.- |n.\1- x|1- C {_'-l_ErL-. l‘x'l[i_'\"" L"|sf-u'u.—'.

|‘(J|ui.~ :vin puissant avec un bel g--_||1i|i].\='._- et structuré par des tanins \'=':|‘.-||h".~. |L'
grenache trés mir apporte ._L-: notes \'illr'nn[u: de truits roluges a la force d une .4_\,|<1I|
intense.

Finale : riche et persistante.

SUGGESTIONS DE SERVICE

Un vin généreux et intense avec un tort ;mlcr|f_=c-| l'}t' v ici|[i-:‘u:|u.-1&|_. a servir de

] . | ; 1 9
rétérence avee de | agneau ou des viandes rouges et des légumes braisés. Carater 2 a
I

3 heures avant le service et 3 température ambiante.

Potentiel de vieillissement : 7-10 ans.

SPECIFICATIONS OENOLOGIQUES

Cépages : Syrah (65%), Grenache noir (30%), Viognier (5%)

Titre ;1]\'r.m1um|ifm- : 15"

pH:3,3

Acidité Totale - 3.2 g/l lexprimée en —'IIHHII'it!lI\'], 4.8 4/l (exprimée en tartrique)
Sucres résiduels : 2,6 ¢/l, vin tranquille

[:Ecvng\,‘ ')Llrl'illi“.:‘: [ I mois

PRESENTATION DU VIGNOBLE

Vignes : grenaches noirs agés de |![|I—' de 40 ans, exposition \-'I";l--\-_\1Ii'7|..<l|“tll-\Ex
-_‘.-miu agées de 30 ans, exposition Sud-Quest, altitude 540 m.

ilo-calcaire et trés caillouteux.

el IL carg

Mode de

conduite : double cordon de Royat a 6 coursons,

Vignes conduites sans traitement de sgmf!‘z ése.
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