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SITUATION GEOGRAPHIQUE

Le village d'Aloxe-Corton est situé au de la nord de la Céte de Beaune, au pied de la colline de Corton.

CARACTERISTIQUES

Les vins d’Aloxe-Corton sont assez puissants et de bonne garde. lIs sont fréquemment désignés comme le
petit frére des Cortons.

VINIFICATION ET ELEVAGE

Les raisins, caractérisés par des baies trés noires, sont égrappés et vinifiés en cuve ouverte pendant environ 4
semaines, révélant ainsi pleinement toute la subtilité de ce terroir. Aprés décuvage, les vins sont entonnés en
fat de chéne dans nos caves, et élevés pendant 18 mois.
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